Barwrernue

Les éleves et les étudiants du lycée
Auguste Escoffier vous accueillent
dans le cadre de leur formation
pendant les périodes scolaires, sur
réservation, au restaurant
d'application.
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NOUS TROUVER ?

2 rue Georges Baudoux BP 371
98845 NOUMEA
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www.ac-noumea.nc/lpch
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MENUS 4EME PERIODE

- DU 08/09 AU 07/11 -
Nous vous accueillons :

h
¢ Du lundi au vendredi inclus
e De 11H30a 13H30
Accueil des clients jusqu’a 12h00

Dion
* Le jeudi soir uniqguement

* De 19h30 a 21h45.
Accueil des clients jusqu’a 20h00
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Pos tanips*

Déjeuner, menu complet 2 900 XPF
Déjeuner, menu duo 2 400 XPF
entrée + plat OU plat + dessert

Diner, menu complet 1 500 ’X,P&’

*Tarifs hors boissons

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés pour des raisons
pédagogiques, ou bien pour des problémes d’approvisionnement,
consulter réguliérement les mises a jour en téléchargeant les
nouveaux menus sur le site du lycée
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Semaine 08-12 septembre 2025

Lundi & upthJuL
L't

Gaspacho de concombre et tomate,

pan con tomate, qubon Serrano et

parmesan

Lariole awx chardfon

Raviole ouverte aux crevettes et petits

|égumes, sauce émulsionnée au citron vert

Lo Mocllowrx

Biscuit moelleux au chocolat et
banane, lait citronnelle

Poisson fumé du lagon

Chartrause do lotte

Chartreuse de lotte a la
mousseline de brocoli

Créme glacée & la coco, ananas
réti au miel du lycée, petits fours

EXAMENS - Tables de 2 ou de
4 personnes uniquement

Maercrads 10 seplombre
Quiche au baumon

Quiche au saumon fumé et épinards &

la créme

mc% tofgrm, légumes nigois
sautés, sauce vierge au basilic et
parmesan

Lo Vackarin

Vacherin revisité aux framboises

Vendradi 12 saeplombre

Ficlle pi picarde

Ficelle plcarde
OU

Dosraladi _

Pissaladiere et méli-mélo de salade

3
ceuf braisé & |Q bisre <\
ou

Filet de saumonée grenoblois, riz pilaf et
petits [égumes

La Briocke Perdur

Brioche perdue glace nougatine

v,



Semaine 15-19 septembre 2025

Lundi 15 seplembre |
Cramettes oadoni Neudi 18 saptonbne

; Service du déjeuner
Eventail de crevettes aux huiles

parfumées mollel

Oeut Mollet croquant bourguignonne

Mousseline de tazar et noix de Saint- Jaunon CW,ata,
] hards d , Dos de saumon Caponata
acques, achards de trocas, petits

légumes glacés Zo dable
Sablé breton framboise citron
Corolly

Corolle croustillante pistache
framboise

Vendradi 19 seplembre
Mards 16 seplembre | X

Salade de lentill t ceuf fait ou
, alagae ae lentilies et ceu arrail
Craneller P

Crevettes flambées au pastis oL m,w/‘wttl, é/
Creme de lentilles et ceufs en meurette

Canon de lapin farci, sauce brune B, awx CLptd

“N
moutardée, légumes du marché Filet de bosuf aux cépes, Truffade ou
Ananas réti, croustillant chocolat Piece du boucher, sauce poivre et frites
blanc et glace coco maison
EXAMENS - Tables de 2 ou de La

4 personnes uniquement Gaufre chocolat chantilly

Marcheds 17 aeplembre

RESTAURANT FERME



Semaine 22-26 septembre 2025

WZZWZ—‘(L

Carsoletle do ligumenr

Cassolette de légumes locaux & la
grecque

Twﬁm&c&h/

Tournedos de cerf au foie gras poélé,
purée de patates douces et tomates
confites

Taﬁt& Ctt‘wvt,

Tarte citron revisitée, yaourt givré

Mardi 23 seplombre

C‘tLWﬁUL/Zam@m

Crevettes flambées au pastis

de porc
Mignon de Porc en crolte aux 4 épices,
sauce acidulée, gratin de chouchoute

Lo Dussert du chef

Autour de la fraise

EXAMENS - Tables de 2 ou de
4 personnes uniquement

Marcrads 24 aeglombre

FERIE - pas de service

Qoudi 25 soptonline

Service du déjeuner uniquement

Cacot&,a(wcomﬁafou

Cocotte du combalou et mouillettes
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ou
croustillantes

Bouchée océane
Filet de mai mai en portefeuille
trompette et perles de cumin

daind-Monort

Comme un Saint-Honoré

Verndreds 26 seplombre

Tarde do b

Tarte fine de l€gumes du soleil et

™ ou
sorbet tomate

e mewhalte <

Creéme de lentilles et ceufs en meurette

C Ao canard

Contit de canard, crumble de légumes

Pace du boucker

Pisce du boucher, sauce poivre et frites

“—
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ou

maison

La

Gaufre chocolat chantilly

|

—




Lundi 29 splombre
Macédoine de légumes du pays

Me-cuil de thon
Mi-cuit de thon rouge, vinaigrette

balsamique, fricassée de racines en
persillade

Raviole A
Raviole d'agrume, nage citronnelle
passion

Mardi 30 seplombre

RESTAURANT FERME

Marcredi T actolre

RESTAURANT FERME

Semaine 29 septembre 2025
au 03 octobre 2025

Noudi 02 octobre

Service du déjeuner uniquement
Chime lralia
Créme brilée au Beaufort poudre de lard

Mignon de porc aux épices douces

=43

Moelleux cacao glace chocolat blanc

Verndradi 03 octolre
Feullett

Feuilleté d'oeuf brouillé au “N
jambon cru

pv Z S,\
Pissaladiere

Flt do pocddon “—
Filet de poisson & la vanille, étuvée de
papaye verte é/
Saltimbocca et risotto forestier

Lo Chumlle

Crumble aux pommes

ou
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Lircruralions

PAR TELEPHONE OU SUR PLACE UNIQUEMENT

Par Wm

24-26-70
De 09h00 & 10h30
et de 11Th30 & 12h30

Jdur place

Au restaurant
De 11h30 & 12h30




