
 

 12 places sont disponibles  au 
lycée. 

INSERTION 

PROFESSIONNELLE 

LYCEE  PROFESSIONNEL 

COMMERCIAL  et   HÔTELIER 

AUGUSTE  ESCOFFIER 

Contacts  

Téléphone : 27.63.88 

Télécopie : 28.22.30 

Renseignements auprès du chef de travaux  
Section Hôtelière au 24.26.71 

Mail : bmathis@ac-noumea.nc 

Adresse  

2, rue Georges Baudoux 
Pointe de l’Artillerie 

BP 371 
 98845 Nouméa Cedex 

 

SITE : www.ac-noumea.nc/lpch  

 

RECRUTEMENT 

LES QUALITES REQUISES 

 Technicité en propreté, 

hygiène, stérilisation  

 Sens de la rigueur et 

discrétion 

 Sens des responsabilités 

 Aptitude à l’organisation 

 Goût du travail en équipe 

 

 

 

 Chef de chantier secteur 

propreté, conducteur de 

travaux en assainissement 

 Agent d’exploitation en 

nettoiement urbain 

 Responsable entretien  

« Salle blanche » 

(stérilisation/désinfection). 

Enzo UVEAKOVI & Emiliana GALUOLA, 

Seconde Bac Pro Gestion Administration 
2013 

http://www.ac-noumea.nc/lpch


 
 Enseignement général : 

→ 16 h / semaine. 

 Enseignement professionnel, 

technologique et scientifique : 

→ 16 h / semaine comprenant : 
 

- Technologie et techniques de 

nettoyage industriel, d'assainissement 

et nettoiement 

- Sciences et technologie de 

l'environnement 

- Hygiène, sécurité et qualité 
 

FORMATION EN ENTREPRISE 

- 22 semaines de formation en 

entreprise sur les 3 années d’études. 

POURSUITES D’ETUDES 

 BTS Métiers des services à  

l’environnement (2 ans en 

Métropole)  

 

 HYGIENE 

PROPRETE 

STERILISATION 

ENSEIGNEMENT LE METIER 

Le Bac Pro Hygiène-Propreté et 

Stérilisation forme des 

responsables de chantiers 

d’assainissement, de nettoiement, 

de décontaminations biologiques 

et chimiques. Des responsabilités 

en matière d’expertise, 

d’inspection et de respect des 

réglementations sont attribuées 

au technicien. Capable d’évaluer 

les pollutions et les nuisances, il 

peut être à l’initiative d’actions 

préventives ou correctives. Le 

métier peut s’exercer en milieu 

hospitalier (hôpital, laboratoire 

d’analyse, clinique vétérinaire…), 

industriel (industries 

électroniques, agroalimentaires…) 

ou tertiaire (locaux administratifs, 

privés ou commerciaux). 
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