
 

 

Menus restaurant d’application 

 

Menus du mois de Juin 
 

 
 

Dates Menus 
 

Mardi 05 

Assiette de charcuteries et pâté en croûte 

Escalope de veau à la crème, pommes fruit, purée Parmentier 

Tarte au chocolat 

 

 

Jeudi 07 

Salade parisienne à l’œuf poché 

Rôti de porc aux pruneaux, carottes au miel de Lifou, choux rouges  

Crêpes à la confiture, au chocolat et sucre 

 

 

Vendredi 08 

Crêpes farcies Picarde 

Rôti de veau, garniture bourgeoise 

Fruits condé 

 

 

Mardi 12 

Légumes à la hongroise 

Gratin de coquillages, épinards à la crème/sauté de légumes 

Soufflé à la liqueur 

 

 

Jeudi 14 

Tarte à l’oignon  

Filet de poisson au four, sauce vin blanc, riz et gâteau d’épinards 

Bavarois café, sauce Chantilly 

 

 

Vendredi 15 

Tarte tomate et moutarde 

Filet de poisson Dugléré, riz pilaf, flan de carottes 

Mousse au chocolat à la menthe 

 

 

Jeudi 21 

Œufs plats aux foies de volaille 

Poulet à l’orange, légumes glacés et pommes gaufrettes 

Salade de fruits locaux 

 

 

Vendredi 22 

Œufs brouillés à la portugaise 

Suprême de volaille poêlé, pommes fruits sautées et spaghettis  

Tarte aux pommes, glace vanille 

 

 

 

Mardi 26 

Tartare de thon à l’avocat 

Magret de canard, pommes sarladaises 

Soupe de pêches au vin doux 

 



 

 

 

 

Jeudi 28 

Moules farcies 

Côte de porc charcutière, purée Parmentier 

Beignets de pommes sauce abricot 

 

 

 

Vendredi 29 

Gratin de coquillage en Duxelles 

Flambée de crevettes au pastis et beurre d’estragon 

Beignets de pommes sauce abricot 

 

 
 
 

CAPD : MENUS DU MOIS DE JUIN 
 

Dates  Menus 

 
 

Mercredi 
06 

 
Potage Parmentier 

Côte de porc à la graine de moutarde, sauté de légumes 
locaux 

 

 
 

Mercredi 
13 

 
Quiche lorraine et crudités du pays 

Tarte banane coco 
 

 
 

Mercredi 
20 

 
Gigot d’agneau rôti à l’ail, légumes du jour 

Ile flottante 
 

 
 

Mercredi 
27 

 
Potage cultivateur 

Poulet sauté chasseur et spaghettis gratinés 
 

 
Nombre de réservations maximum : 14 couverts  

 
Menu à 1500 CFP. 

 
ATTENTION Les élèves prennent le car à 12h30. Nous demandons 

aux clients de quitter le restaurant pour 12h15 au plus tard. Merci de 
votre compréhension. 

 


